GYARTOI / FORGALMAZOI NYILATKOZAT

(Kérjik a nyilatkozatot kitltés utan elekironikus formaban a nyilatkozat@glutenerzekeny.hu cimre eljuttatni, valamit ezt a nyilatkozatot cégszerien
alairva a gluténmentesség igazolasokkal egyutt csatolni!)

Alulirott Cseh Zsolt, mint az InnoTotal Kft cég képvisel6je a gluténérzékeny.hu weboldal
megkeresésére, az alabbi nyilatkozatot teszem:

Az altalunk forgalmazott termékek kéziil az alabbiak * gluténmentesek.

Nr. | Termék neve, kiszerelése, izesitése EAN KOD, termék azonosité jel6lés
1. | ANNAPANNI Kenyérliszt 1 kg 5997653100933

2. | ANNAPANNI Kenyérliszt 5 kg -

3. | ANNAPANNI Linzerliszt 1 kg 5997653100957

4. | ANNAPANNI Piskotaliszt 1 kg 5997653100940

5.

* A 828/2014/EU rendelet értelmében: ,gluténmentes” kijelentés csak abban az esetben hasznalhatd, ha az élelmiszer a végsd fogyasztonak
értékesitett formajaban legfeljebb 20 mg/kg glutént tartalmaz.
A termékek rendelkeznek gluténmentesség igazolassal, ami a a honlapunkon megtekinthetd .

Az altalunk forgalmazott termékek kozll az aldbbiak gluténmentesek, de nyomokban esetleg glutént
tartalmazhatnak:
Nr. | Termék neve, kiszerelése, izesitése EAN KOD, termék azonosité jeldlés

1.

Az altalunk forgalmazott termékek kozll az aldbbiak glutén tartalmi 6sszetevokkel késziilnek, igy a gluténmentes

diétdban nem alkalmazhatdak:
Nr. | Termék neve, kiszerelése, izesitése EAN KOD, termék azonosité jelélés

1.
2.

Gyart6 Uzemekre vonatkoz6 kérdések, a felesleges rész térlendd:

. Elklldnitett Gzem résziink csak gluténmentes alapanyagokat dolgoz fel

. Hol szerezhet6éek be a termékeik? http://annapanni.hu/uzletek/ ........................

Kelt Budapest, 2017. 06. 13.
pecsét, alairas

FIGYELEM!

Ez az igazolas tajékoztato jellegl, ezért felhivjuk az igazolast felhasznal6 olvasok, sziilék, nagyszllék, tanarok, neveldk, dietetikusok figyelmét arra,
hogy a gyarték barmikor valtoztathatnak a recepturan, igy a gluténérzékeny.hu szerkesztosege a kozolt adatok naprakészségét nem tudja garantalni.
A jogszabalyi eléirasok szerint a termékeken kételezé az allergéneket kiemelten jel8lni, igy a glutén tartalmazé alapanyagokat is NAGY BETUVEL,
kiemeléssel vagy déit betiikkel kell jeldlni az 6sszetevok kozott. Vasarlas / fogyasztas elétt éppen ezért feltétlendil olvassak el a termékek jeldlését
az esetleges diétahibak elkerilése érdekében.

A gluténérzékeny.hu weboldalon tajékozédhat Dékei Zéra dietetikus altal dsszedllitott tablazatbdl arrél, hogy mit szabad és mit tilos fogyasztani a
gluténmentes étrendben!




